
 

 

 

„Stawiamy na turystykę Warmii i Mazur” 

Informujemy, że prowadzimy nabór formularzy rekrutacyjnych do projektu ,, Stawiamy na 

turystykę Warmii i Mazur’’, współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu 

Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego dla Województwa 

Warmiosko-Mazurskiego na lata 2014-2020 (Oś priorytetowa 2 Kadry dla gospodarki, 

Działanie 2.3. Rozwój kompetencji i umiejętności osób dorosłych , Poddziałanie 2.3.2 Rozwój 

kompetencji i umiejętności zawodowych osób dorosłych ).  

Numer umowy : RPWM.02.03.03-28-0025/17-01 

Projekt skierowany jest do osób dorosłych nieposiadających własnej działalności 

gospodarczej, zamieszkujących (w rozumieniu Kodeksu Cywilnego), zatrudnionych lub 

pobierających naukę na terenie województwa warmiosko-mazurskiego. 

 

Język angielski branżowy 
Ramowy program 

Celem kursu jest zwiększenie zasobu słownictwa związanego ze specyfikacją branży; 

zwiększenie swobody komunikacji z klientem; przygotowanie się na poziomie zdolności 

językowych do radzenia sobie w sytuacjach nietypowych; rozwój w sposobie umiejętności 

prowadzenia korespondencji firmowej. Kurs kooczy się egzaminem Telc English Hotel and 

Restaurant na poziomie B1 zgodnym z Europejską Ramą Kwalifikacji Językowej i wydaniem 

certyfikatu. Ilośd godzin 120. Proponowane zajęcia 2-3 razy w tygodniu co zwiększa 

skutecznośd uczenia się. 

Dodatkowe 

catering /przerwa kawowa, zestaw szkoleniowy ( np. teczka, notes, długopis), pendrive z 

materiałami szkoleniowymi, ubezpieczenie, wynajem sal 120 godz. 

Ilośd osób 

360 osób - 24 grupy po 15 os.  

Cena szkolenia 

2166,00 zł 

Wkład własny 

216,60 zł 



 

 

 

Barista 
Ramowy program 

Podczas kursu uczestnik uczy się rozróżniad różne gatunki kawy, poznaje zasady parzenia 

różnych rodzajów kawy, spieniania mleka, a także obsługi sprzętu baristycznego 

(profesjonalny ekspres ciśnieniowy, młynek do mielenia, dzbanki, tampery, itp.) Kurs baristy 

trwa 2 dni po 10 godzin dydaktycznych dziennie. 10% to zajęcia teoretyczne, 90% zajęcia 

praktyczne. Kurs zakooczony jest egzaminem i zaświadczeniem o udziale w pozaszkolnych 

formach kształcenia ustawicznego. 

Dodatkowo 

catering/przerwa kawowa, ubezpieczenie, pendrive z materiałami szkoleniowymi, zestaw 

szkoleniowy ( np. teczka, notes, długopis). 

Ilośd osób 

320 osób - 32 grupy po 10 os.  

Cena szkolenia 

771,00 zł 

Wkład własny 

77,10 zł 

 

Barman/Sommelier 

Ramowy program 

Poruszane na kursie zagadnienia to m.in. Sposoby produkcji poszczególnych rodzajów win, 

nomenklatura winiarska, rejony produkcji i najważniejsze odmiany winorośli na świecie. W 

czasie zajęd praktycznych prowadzone są dwiczenia z zakresu serwowania win oraz 

degustacji wyselekcjonowanych trunków. Celem kursu jest nabycie przez kursanta wiedzy i 

umiejętności w rozpoznawaniu różnic w winach i umiejętnośd odpowiadania gościom w razie 

zadanego pytania. Kurs trwa 2 dni po 10 godz. dydaktycznych. 10 godz. teoria, 10 godz. 

praktyka. Kurs kooczy się egzaminem i uzyskaniem zaświadczenia o udziale w pozaszkolnych 

formach kształcenia ustawicznego. 



 

 

Dodatkowo 

catering/przerwa kawowa, ubezpieczenie, pendrive z materiałami szkoleniowymi, zestaw 

szkoleniowy ( np. teczka, notes, długopis). 

Ilośd osób 

400 osób - 40 grup po 10 os.  

Cena szkolenia 

1147,00 zł 

Wkład własny 

114,70 zł 

 

Dokumenty rekrutacyjne można dostarczyd osobiście do biura projektu, adres Forum 

Rozwoju Regionalnego Polska Wschodnia ul. Nowowiejska 4A, Giżycko lub przesład skanem 

na adres turystyka.warmiaimazury@gmail.com (oryginały należy dostarczyd w pierwszy 

dzieo szkolenia). 

Wkład własny wynosi 10% wartości wsparcia w ramach projektu i może byd wniesione 

przez uczestnika projektu lub organizację pożytku publicznego nie będącą pracodawcą. 

Szczegóły dotyczące projektu można uzyskad pod numerem telefonu: 577 280 450,  

e-mail: turystyka.warmiaimazury@gmail.com 

Serdecznie zapraszamy! 

 


